gma ratter

- MEZES
- SMARATTER FRAN
MELLANOSTERN:

oliver - blandade marinerade 35 :-

tzatziki - tjock yoghurt med gurka & vitlok 45 :-

hampa hoummous - kikartsréra
med rostade hampafrén 50 :-

baba ganoush - rostad aubergineréran
med valnét 55 :-
ostfylld paprika - goda sma paprikor
med kramig ost 58 :-

GRON & SKON
gron sallad med senap & honungsdressing
& rostade fron 49 :-

SALATA HORIATIKI
grekisk sallad med gronsaker,
oliver & akta fetaost 95 :-

YOGYA NAM NAM

friterade tofu-kuddar med het & sot dipsas.
innehaller jordnot
+ lite torkade rakor. 105 :-

GREKISKA PAJER

sma goda smoérdegspajer med fetaost & spenat.

Sallad & tzatziki 110 :-

PAPPADUM
friterat indiskt kikartsbrod.
mango chutney till 38 :-

gtora ralttewr
THALI v

thali ar valfyllt stort indiskt fat med

ett urval ratter som varierar med arstiden.
alltid kryddade linser, gronsakscurrys,
yin yang-ris, sallad, raita, chutney,
pickles & friterad pappadum.

vegetarisk thali (dven vegan) 160 :-
thali med chili chicken 190 :-

MEZETALLRIK DE LUXE
ett stort fat med mumsiga smaratter
fran Mellandstern. 175 :-

DAAL-PLATE
kryddade indiska linser.
ris, chutney, raita & pickles. 125 :-

NEPALI PANEER MASALA
gronsaksratt fran Himalaya med
svamp, paprika & halloumiost.
ris & tillbehor. 145 :-

BABAS REAL STUFF CHILI
akta mex-chili “south of the border” med
massor av chili - farsk, rokt & torkad.
guacamole, sour cream,
salsa & nachos till 180 :-

AFRO KYCKLING
kyckling fran Centralafrika med frukt,

palmolja & piri piri. Serveras med

rott/svart ris, kabbichisallad
& grym bananchutney 178 :-

barnmeny

parn tom 12 ar:
KYCKLINGSPETT
yakitorispett med st sojasas.
ris & sallad till. 75 :-

PANNKAKOR
pannkakor med sylt
& vispad gradde. 55 :-

1 GLAS MJOLK
1 glas god ekologisk mjolk
till maten. 10 :-

bt & sant

TOFFEE-KLADDKAKA
med mjolkchokladtoffee & hasselnoétter 50 :-
med hemlagad vaniljglass till 65 :-

YOGHURT-PANNACOTTA
syndigt gott & lent med
akta vanilj & skogsbar 55 :-

HEMLAGAD GLASS
valj akta vaniljgradd-glass eller

hasselndt-nougat & kaffelikor-glass eller
hallon & citron-glass 50 :-

BAKLAVA

supersot grekisk kaka med nétter 30 :-
baklava med hemlagad vaniljglass 55 :-

HIPPIEDROM
hembakad kaka med kokos, pumpafron,
hampafron & mork choklad (glutenfri!) 28 :-

BANANCIGARR
soltorkad chokladdoppad banan
med pistagemandel 22 :-

toppa middagen!!

DINNER BOOST #1
1 banancigarr
+ espresso
+ 3 cl angostura 1919 -
god rom fran trinidad.
90 :-

DINNER BOOST #2
1 kula valfri hemlagad glass
+ espresso
+ 3 cl cointreau
eller amaretto
eller likor 43

)rW 100 :-

= A

Med reservotion fovinderingar { menyn beroende pd rivorutillging.

SORRY WERE NOT PURE VEGETARIAN!



